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Phte feuilletée : 500 g Pourdre d'amandes : 100 g

2 cuilligres a
soupe

Beurre : 100 g Papier sulfurisé

Rhum : 1 cuilliére & soupe

= %’ Mélange bien tous
Y, les ingrédients

= pour obtenir une

bonne frangipane

Mélange le sucre, I’ cauf, le beurre, 1a poudre !

d’amandes et e rhum dans le saladier /
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Etale ma péte au rouleau R
Ka patisserie / Pose un cercle de pate

feuilletée sur lafeuille
de papier sulfurisé.
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Découpe 2 cercles de méme

tallle danslapéte Etallelafrangipanesurl’un

\ / \ des cercles de péte. /
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Coupe une grande feuille Place lafeve au milieu dela

\ de papier sulfurise. / \ frangipane. /
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Mets la galette dans le four et
faislacuire 30 a40 minutesa

Place |le second cercle de péte sur 2004

Cangi pane. / \
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Il nereste plusqu’'a
déguster !

Coupe |égerement le dessu de la \ /
Qéte avec le dos d’ un couteaul. /

Etale 2 cuilliéres a soupe de lait

\sur le dessus de |a galette. /
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